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春 限 定
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老舗の味を

家庭でも。

大正九年創業
うなぎ割 烹さくらや

TEL:0263-33-2660　 info@sakuraya.ne.jp
〒390-0874 長野県松本市大手4-9-1　[営業時間] 11:00～14:00 / 17:00～21:00（月曜定休）



お凌ぎ笹むし・八幡むし
うなぎ笹むしの約半分の量で調製した「お凌ぎ」サイズの笹むしとの詰合せです。
「八幡むし」は一口サイズのお凌ぎに、鰻と相性の良いゴボウを合わせ味に添えております。

笹むし2 本・お凌ぎ笹むし3 個・お凌ぎ八幡むし3 個入　¥5,832
笹むし5 本・お凌ぎ笹むし4 個・お凌ぎ八幡むし4 個入　¥10,800

お茶漬けうなぎ・肝辛煮
白焼きにした鰻を地元産の再仕込み醤油で炊き上げた「茶漬うなぎ」と、
清酒と醤油のみで煮上げた「肝辛煮」の詰合せです。

※価格は税込表記（送料別）となります。また、表示の個数以外にもお好きな個数をご注文いただけます

茶漬うなぎ 1 瓶・きも辛煮 1 瓶 ¥3,672
茶漬うなぎ 2 瓶・きも辛煮 1 瓶 ¥6,588

桜 家 の こ だ わ り

ご家 庭で、割 烹のおもてなし

当店の鰻は、代々受け継がれてきた秘伝のタレと、
蒸しをかけずに炭火焼にする関西風の蒲焼きです。
脂を適度に抜きながら焼き上げるため、鰻本来の
旨みとふっくらとした歯ごたえをご賞味いただけます。

うなぎ 桜 むし
「桜むし」は淡く桜色に染められたおこわ御飯の中に鰻を忍ばせて、
桜の葉の風味とともに春の香りをお召し上がりいただいております。

箱入り基本セット　3 個入　¥4,212
箱入り基本セット　5 個入　¥6,804

箱入り基本セット　10 個入　¥13,392
箱入り基本セット　15 個入　¥19,872

うなぎ 笹 むし
味を馴染ませた蒲焼をもち米による飯と笹の葉で巻き上げました。
飯にほどよくタレが効き、笹の香りが野趣に富んだうま味を際立たせます。

箱入り基本セット　3 本入　¥4,212
箱入り基本セット　5 本入　¥6,804

箱入り基本セット　10 本入　¥13,392
箱入り基本セット　15 本入　¥19,872

お祝い・贈答品に
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定

うなぎ割烹さくらや

TEL:0263-33-2660/FAX:0263-33-6807
info@sakuraya.ne.jp
〒390-0874 長野県松本市大手4-9-1

桜家公式HP


